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	Checklist sul rispetto dei Criteri di accesso alla
 “Rete delle Mense Sostenibili della Sardegna”



	1. Almeno il 20% (in peso) degli alimenti proviene da agricoltura biologica?


	· Sì

· No

	Indicare se ad es. è la %minima richiesta da capitolato; è la quantità di alimenti da agricoltura biologica offerta dal gestore; la quantità di alimenti è superiore al 20%, …
   

	2. I prodotti ortofrutticoli sono stagionali?
	· Sì

· No

	Indicare se ad es.. è previsto dal capitolato; è un accordo con il gestore, …


	3. Almeno il 10% (in peso) degli alimenti proviene da sistemi di produzione a lotta integrata e da prodotti IGP, DOP e STG, prodotti tradizionali?
	· Sì

· No

	Indicare se ad es. è la %minima richiesta da capitolato; è la quantità offerta dal gestore; è la quantità garantita da un progetto speciale dell’Ente, …):


	4.a Il cibo eccedente non somministrato viene destinato a organizzazioni non lucrative di utilità sociale?
	· Sì

· No

	4.b Viene monitorata la quantità approssimativa di prodotti alimentari non consumati e vengono individuate le misure intraprese per ridurre tali quantità?
	· Sì

· No

	4.c I menù sono progettati con attenzione alle quantità ed alla scelta dei piatti da proporre?
	· Sì

· No

	 Indicare se ad es.  è attivo un progetto di riduzione degli sprechi; l’ente ha avviato un progetto di monitoraggio e recupero delle eccedenze; sono azioni richieste da capitolato, …):


	5.a Viene utilizzata acqua di rete?
	· Sì

· No

	Indicare la motivazione, in caso di risposta negativa:



	5.b Le stoviglie sono riutilizzabili oppure, se monouso, in materiale biodegradabile e compostabile?
	· Sì

· No

	Indicare quale è la soluzione adottata:



	5.c Viene effettuata la raccolta differenziata dei rifiuti?


	· Sì

· No

	6.a In caso in cui siano presenti e di recente installazione (ultimo anno): gli elettrodomestici delle cucine/locali mensa (frigoriferi, lavastoviglie, forni, lavatrici), sono a basso consumo energetico?
	· Sì

· No

· La domanda non è rilevante perché gli elettrodomestici non sono installati presso le sedi delle mense o perché non sono di recente installazione

	6.b Il personale che realizza il servizio mensa e gli utenti della mensa sono sensibilizzati sul tema della riduzione dei consumi idrici ed energetici?
	· Sì

· No

	Indicare  se ad es. è una richiesta da capitolato; l’ente ha realizzato/sta realizzando delle iniziative di sensibilizzazione, …:



	7. Per la pulizia dei locali mensa, vengono utilizzati prodotti per la pulizia a basso impatto ambientale (es. certificati Ecolabel, biodegradabili, privi di sostanze pericolose)?
	· Sì

· No

	8. Vengono svolte attività di informazione e educazione alimentare rivolte agli utenti e alle famiglie?
	· Sì

· No

	Note (es. sono state realizzate iniziative con le fattorie didattiche; è un’attività richiesta al gestore della mensa; è un progetto dell’ente, …)



	9. Il personale addetto al servizio mensa opera nel rispetto dell’ambiente poiché adeguatamente formato su temi attinenti alla corretta gestione dei rifiuti, la riduzione dell’uso di sostanze pericolose, la riduzione dei consumi di risorse naturali?
	· Sì

· No

	Indicare  se ad es. è una richiesta da capitolato; l’ente ha realizzato/sta realizzando delle iniziative di sensibilizzazione, …:



	10. Sono stati adottati metodi o pratiche per garantire che ci sia un confronto tra i diversi stakeholder e che il servizio possa essere migliorato ove necessario?
	· Sì

· No

	Indicare  se ad es. esiste una Commissione Mensa, l’Ente effettua momenti di confronto regolari con il gestore del servizio e con i destinatari, i referenti del servizio partecipano a reti ed iniziative per lo scambio di buone pratiche, …):
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